
””AARRTTEE  BBIIAANNCCAA::  PPIIZZZZEE,,  FFOOCCAACCCCEE  EE  

TTOORRTTEE  SSAALLAATTEE””  

  

  
 

Destinatari: 

 

Il corso si rivolge ai dipendenti e datori di lavoro 

delle Aziende del settore Terziario, 

Distribuzione e Servizi che hanno versato 

all’Ente Bilaterale e vogliono approfondire le  

conoscenze  relative all’Arte Bianca. 

 

 

 

 

Gli obiettivi del percorso: 

 

Il corso si propone di far acquisire conoscenze  

teoriche, tecniche e pratiche necessarie per 

produrre pizze, focacce, torte salate. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Argomenti: 

 

 Materie prime e tecniche d’impasto 

 Tipi di farine, agenti lievitanti 

 Macchinari e forni: cottura 

 Rilevare gusti e tendenze  del target 

della clientela di riferimento 

 La struttura delle diverse tipologie 

d’impasti 

  La preparazione di torte salate,  

erbazzone, pizze e focacce 

 

 

 
Metodologia:  

 Lezioni teoriche ed esercitazioni in 

laboratorio 
 
Docenti:  
Docenti qualificati CESCOT Modena 

 

Durata complessiva:  

30 ore, di cui 24 ore di lezione d’aula e 6 ore di 

project work. 

 

 

 

 

 

 

Partenza:  

Martedì 24 febbraio 2015 

 

 

 

Calendario: 

 Martedì 24 Febbraio  14.30/18.30 

 Martedì    3 Marzo      14.30/18.30 

 Martedì   10 Marzo      14.30/18.30 

 Martedì   17 Marzo      14.30/18.30 

 Martedì    24 Marzo      14.30/18.30 

 Martedì    31 Marzo      14.30/18.30 

 

 
Al termine del corso verrà rilasciato un 

attestato di frequenza. 

Sede di realizzazione:  
PROGEO MOLINI, VIA FORGHIERI, 154- 

GANACETO (MO) 

 

 

  Quota individuale di partecipazione:  

CCCooorrrsssooo   cccooommmpppllleeetttaaammmeeennnttteee   GGGRRRAAATTTUUUIIITTTOOO  

 ( 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Per aderire, compilare in stampatello e in modo 

completo il coupon sottostante, quindi inviarlo via 

fax al numero 059/4824779  o via email a 

info@cescotmodena.com alla C.A A.Pireddu  

NOME E COGNOME: 

 

LUOGO E DATA DI NASCITA: 

 

CODICE FISCALE: 

 

RESIDENTE A: 

 

VIA: 

 

TEL:  

 

EMAIL: 

                 

 

Autorizzo CESCOT MODENA al trattamento dei dati personali da me 

forniti, ai sensi dell'art. 13 del D.Lgs. 196/2003. 

 

Data ______________________________________________    

 

Firma _____________________________________________ 

 

Per informazioni: 

 

CESCOT MODENA 
 

Responsabile:  
 

Dott.ssa Angela Maria Pireddu 
 

Via Santi, 8 – 41123 Modena 
 
 

Tel. 059/892633  
 

Fax. 059/4824779   
 

Email: a.pireddu@cescotmodena.com 
 

  

Reg. N. 2981 - UNI EN ISO 9001 : 2008 
 

SEGUITECI ANCHE SU: 

 

 

 

 

 

 

 

CESCOT MODENA 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

PROPONGONO IL CORSO  

““AARRTTEE  BBIIAANNCCAA::  

PPIIZZZZEE,,  FFOOCCAACCCCEE  EE  

TTOORRTTEE  SSAALLAATTEE””  
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